Nos viandes(meat-fleish)
Omelette aux girolles, salade et frites *                                 12.00€
Omelette with chanterelle mushrooms
Bouchée à la reine frites *

                         
             15.90€
Puff-pastry case with/koniginnen-pastete)
Quiche Lorraine et pâté Lorrain   Fromage blanc et pommes rôties*
    16.50€
Tart with eggs,diced bacon or ham and fresh cream
Escalope de volaille crème champignons


    15.50€

Escalope of poultry with mushrooms cream/wienerschnitzel
Tête de veau aux deux sauces *(20 min d’attente)               18,00€

Calf’s head in both sauces/kalbskopf
Entrecôte de bœuf sauce roquefort          

            19,50€

Beef Rib  with  peppers sauce
Cordon bleu de volaille *crème champignons                      16.50€
Turkey breast wih mushrooms cream
Tartare de bœuf coupé au couteau 180gr cru ou aller retour
   18.90€

 Filet de bœuf aux girolles                                             
  24.50€

beef tenderloin
filet d’agneau aux herbes





  19.90€
Magret de canard aux épices et miel

                    19.50€

Entenbrust/
duck breast





Nos poissons(fish)
Brochette de scampi aux herbes rizotto crémeux 

  19.90€
scampi brochette with herbs creamy risotto
                  Sole meunière                                                                      23.50€
Noix de saint Jacques et petits légumes                             22.00€

Sautéed scallop and small vegetables
Filet de truite aux écrevisses                                            20.00€

perch fillet /Zanderfilet





